
Aperitifs
Franken Winzersekt | Blanc de blancs | extra brut | Schloss Sommerhausen 0,1l 8,00

Zeit Geist Spritz | Tonic Water | Likör von Kirsche-Apfelblüte-Stachelbeere 0,2l 7,90 

Franken Secco fruchtig | frisch | frech 0,1l 6,00

Alkoholfreie Aperitifs

Zeit Geist ZERO | Tonic Water mit Apero Kirsche-Apfelblüte-Stachelbeere 0,2l 7,90

Martini rot oder weiß 0,1l 5,50 oder Secco rosa Frizzante 0,1l 6,00

Tageskarte

Vietnamesischer Schweinebauch

Reisnudelsalat | Soja Sprossen | Erdnuss 15,90 

~~~~~

Geeistes Gurkensüppchen

Joghurt | Dill | Knoblauch Croutons 8,00

~~~~~~

Blattsalat mit sautierten Pfifferlingen

Himbeerdressing | Gurkensalat | Baguette 29,50

~~~~~~

Geschmorte Aubergine

Quinoa | Kokos | Zitronengras 24,90

~~~~~

Hirschragout

Bandnudeln | Wildkräuter | Cranberry Chutney 33,00

~~~~~

Paniertes Spanferkel Kotelett

Kartoffel-Gurkensalat | Kresse 28,90

~~~~~

Entrecôte medium

Kartoffelgratin | Pfifferlinge | Wildkräuter 39,90

 ~~~~~

Hawaiianischer Kokospudding | Ananas | Cashew | Passionsfrucht 12,50

Monatswein
2024 Blanc de Noir, trocken

Weingut Hemberger, Rödelsee
In seinem Blanc de Noir - Weißwein aus roten Spätburgunder-Trauben - gelingt Tobias Hemberger die

geniale Verbindung von gelben Zitrus-, roten Cassis- und weißen Mandelaromen. Die gesamte weiße
Frische und Lebendigkeit, vorgetragen mit unsichtbarer roter Kraft, endet in einem furios erfreulichen

Finale.  0,1l – 4,00 | 0,25l – 8,00

Preise verstehen sich in €; inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer
Kennzeichnung der Allergene & Zusatzstoffe finden Sie auf einer separaten Karte. Fragen Sie bei uns nach.
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