Aperitifs

Franken Rosé¢ Winzersekt brut | Weingut Juliusspital 0,11 8,00
Bourbon Apple | Bourbon | Apfelsaft triib | Rohrzuckersirup | Zitronensaft 0,21 8,00
Zeit Geist Spritz | Tonic Water | Likor von Kirsche-Apfelbliite-Stachelbeere 0,21 7,90
Franken Secco fruchtig 0,11 6,00

Alkkoholfreie Aperitifs

Zeit Geist ZERO | Tonic Water mit Apero Kirsche-Apfelbliite-Stachelbeere 0,21 7,90
Tangueray Gin Tonic 0,0% 0,21 8,00
Martini weil oder rot 0,11 5,50 oder Secco rosa Frizzante 0,11 6,00

Wochenkarte

Kiirbiscremesuppe
Kokos | Kiirbiskerne | Ingwer 8,00
Veganer Sesamtofu
Glasnudeln | Pak Choi | Teriyaki 15,90 Vorspeise
Geschmorte Lammhaxe
Rahmpolenta | Pastinake | Thymianjus 34,90
Lachsforelle
Graupenrisotto | Champignon | Gewiirz Beurre Rouge | Wildkrauter 31,50
Ofenfrische Bauernente aus der Rohre
KartoffelkloB3 | Blaukraut oder Rahmwirsing
viertel Ente 23,50 halbe Ente 33,50
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Marzipanschnitte
Birne | Walnuss | Marone 12,90

Wein des Monats
2023 Cabernet Dorsa trocken
Weingut Max Markert, Eibelstadt

Dunkle, reife Friichte und wiirzig, pfeffrige Noten im Eichenfass ausgebaut
0,11-4,00 | 0,251 — 8,00

Preise verstehen sich in €; inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer
Kennzeichnung der Allergene & Zusatzstoffe finden Sie auf einer separaten Karte. Fragen Sie bei uns nach.
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