
Aperitifs

Franken Rosé Winzersekt brut | Weingut Juliusspital 0,1l 8,00

Kalter Glühwein Spritz | Secco | Glühweinessenz 0,2l 7,90

Bourbon Apple | Bourbon | Apfelsaft trüb | Rohrzuckersirup | Zitronensaft 0,2l 8,00

Zeit Geist Spritz | Tonic Water | Likör von Kirsche-Apfelblüte-Stachelbeere 0,2l 7,90 

Franken Secco fruchtig 0,1l 6,00

Alkoholfreie Aperitifs

Zeit Geist ZERO | Tonic Water mit Apero Kirsche-Apfelblüte-Stachelbeere 0,2l 7,90

Tangueray Gin Tonic 0,0% 0,2l 8,00

Martini weiß oder rot 0,1l 5,50 oder Secco rosa Frizzante 0,1l 6,00

Wochenkarte

Geräucherte Entenbrust

Kürbis | Feldsalat | hausgebackenes Brioche 16,60

~~~~~~

Maronen Süppchen

Haselnusscrunch | Whiskey 8,00

~~~~~~

Vegane confierte Pastinake

Kaffeelack | Kürbis-Kartoffelpüree | Petersilienöl 23,60

~~~~~~

Kabeljau

Kürbis-Kartoffelpüree | Bete Gemüse | Petersilienöl 29,80

~~~~~~

Ofenfrische Bauernente aus der Röhre

Kartoffelkloß | Blaukraut oder Rahmwirsing 

viertel Ente 23,50 | halbe Ente 33,50

~~~~~~

Selbstgemachter Kaiserschmarrn ohne Rosinen

Haselnuss | Mandel | Vanilleeis | Zwetschge 

ab 2 Personen 22,00

Wein des Monats
2023 Cabernet Dorsa trocken

Weingut Max Markert, Eibelstadt
Dunkle, reife Früchte und würzig, pfeffrige Noten im Eichenfass ausgebaut 

0,1l – 4,00 | 0,25l – 8,00

Preise verstehen sich in €; inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer
Kennzeichnung der Allergene & Zusatzstoffe finden Sie auf einer separaten Karte. Fragen Sie bei uns nach.
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