Aperitifs

Franken Rosé¢ Winzersekt brut | Weingut Juliusspital 0,11 8,00
Glithwein Spritz | Secco | Gliihweinessenz 0,21 7,90
Bourbon Apple | Bourbon | Apfelsaft triib | Rohrzuckersirup | Zitronensaft 0,21 8,00
Zeit Geist Spritz | Tonic Water | Likor von Kirsche-Apfelbliite-Stachelbeere 0,21 7,90
Franken Secco fruchtig 0,11 6,00

Alkoholfreie Aperitifs
Zeit Geist ZERO | Tonic Water mit Apero Kirsche-Apfelbliite-Stachelbeere 0,21 7,90

Tangueray Gin Tonic 0,0% 0,21 8,00
Wochenkarte

Asiatischer Schweinebauch

Currylinsen | Sentkohl | Wasabi | Erdnuss | Vorspeise 14,00

Enten Consommé

Zitronengras | Shitake | Frithlingslauch 8,00

Vegan | Kohlrabi Confiert
StiBkartoffelptiree | Lauch | Nusscrunch 24,00

Skrei Filet
StiBkartoffelpiiree | marinierter Babyspinat
karamelisierter Lauch 29,50

Ochsenbacken
Selleriepiiree | Portwein Schalotten | Wildkrauter 31,00

Zweierlei von der Ente

Entenbrust | Entenragout | Semmelsoufflé |Rosenkohl |Cranberries | 28,90

Gewiirzschnitte
Vanille | Birne | Rotwein-Buttereis 10,90

Wein des Monats:
2023 Cabernet Dorsa trocken
Weingut Max Markert, Eibelstadt

Dunkle, reife Friichte und wiirzig, pfeffrige Noten im Eichenfass ausgebaut
0,11-4,00 | 0,251 — 8,00

Preise verstehen sich in €; inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer
Kennzeichnung der Allergene & Zusatzstoffe finden Sie auf einer separaten Karte. Fragen Sie bei uns nach.
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