LakKtosefret
Leckeres Vorab

Kalbsconsommé mit Kriuterpfannkuchen gefiillt mit Kalbsbrdt «1)e 8¢
Gebratene Blutwurst an gebratenen Kartoffelscheiben und Apfelspalten,
an Meerrettichschmand und frisch geriebenem Meerrettich A(Vgbm1.23

Tatar vom Rinderfilet, von Hand geschnitten,
verfeinert mit einer hausgemachten Tatarsofie, gepicRelten roten Zwiebeln,
hausgebackenem Brioche AVos<

Blattsalate

Kleiner gemischter Salat der Saison %' %

in unserer Hausvinaigrette mit Gurkensalat «1mo

Gemischter Salat der Saison in unserer Hausvinaigrette '

mit GurRensalat und Baguette A1mo

Ergdnzen Sie Ihren Salat wahlweise mit:
Maishihnchenbrust

Hauptginge

Schweinebraten in LandbiersofSe

serviert mit Kartoffelkl5flen und Beilagensalat «Vbm

Frinkischer Sauerbraten vom Rind mit Kartoffelklofen und Blaukraut

,Stachel Pfannle” Schweinemedaillons, franKische Rostbratwurst,
Rnuspriger Speck, Champignonrahm und Bratkartoffeln 9231115

Forelle »Miillerin-Art« im Ganzen serviert mit gerosteten Mandelsplittern,
Salzkartoffeln und zerlassener Butter A)dght

Forelle »Blau« im Ganzen serviert mit SalzRartoffeln,
Whurzelsud nach Originalrezept der Stachelwirte und Sahnemeerrettich 44°

Original Wiener Schnitzel vom Kalb

serviert mit lauwarmen hausgemachtem Kartoffelsalat und Preiselbeeren «emo

Zwiebelrostbraten vom Rumpsteak medium gebraten
dazu geschmolzene Zwiebeln und BratRartoffeln «Vte

Nachspeisen

Dreierlei hausgemachte Sorbets ' %

890 €
16,90 €

19,90 €

5,90 €

15,90 €

12,90 €

23,90 €

27,90 €
2890 €

29,90 €

29,90 €

31,90 €

33,90 €

12,90 €



Glutenfrei
Leckeres Vorab
Rieslingcremesuppe 903
Kalbsconsommé mit Kriutern ¢ 9!

Gratinierter Ziegenkdse mit zweierlei Rote Bete, '
Raramellisierten Walniissen und Glutenfreies Brot 8"-°

Gebratene Blutwurst an gebratenen Kartoffelscheiben und Apfelspaltenstm123

Tatar vom Rinderfilet, von Hand geschnitten,
verfeinert mit einer hausgemachten Tatarsofie, gepicRelten roten Zwiebeln,
Glutenfreies Brot °/¢

Gemischter Salat der Saison in unserer Hausvinaigrette
mit Gurkensalat und Glutenfreies Brot ™°

Ergdnzen Sie Ihren Salat wahlweise mit:

2 Stk, Gratiniertem ZiegenRdse 3 *°
Maishihnchenbrust

W W

Hauptgdnge / Main Course
Schweinebraten in LandbiersofSe
serviert mit Kartoffelkloflen und Beilagensalat ™

, Frinkisches Hochzeitsessen” Kalbstafelspitz in Meerrettichsofle
serviert mit Preiselbeeren und Salkartoffeln 6440254
Braised veal with horseradish sauce, noodles and cranberry jam

Frinkischer Sauerbraten vom Rind mit Kartoffelklofen und Blaukraut
Marinated beef with potato dumplings and red cabbage «)tmo

,Stachel Pfannle” Schweinemedaillons, frinkische Rostbratwurst,
Rnuspriger Speck, Champignonrahm und Bratkartoffeln $+23 1115

Forelle » Miillerin-Art« im Ganzen serviert mit gerdsteten Mandelsplittern,
SalzRartoffeln und zerlassener Butter )4gh!

Forelle »Blau« im Ganzen serviert mit SalzRartoffeln,
Wurzelsud nach Originalrezept der Stachelwirte und Sahnemeerrettich 44

Zwiebelrostbraten vom Rumpsteak medium gebraten
dazu geschmolzene Zwiebeln und BratRartoffeln «Vte

Nachspeisen

Créme briilée von der Tonkabohne 9

890 €
890 €

14,90 €

16,90 €

19,90 €

15,90 €

9,90 €
12,90 €

23,90 €

27,90 €

27,90 €

28,90 €

29,90 €

29,90 €

33,90 €

10,90 €



