Aperitif Empfehlung / aperitif recommandation

Hibiskus Breeze, Ramazotti Rosato, Tonic Water, Soda 7,90 €
Hibiscus breeze, Ramazotti Rosato, Tonic Water, Soda

Empfehlung des Kiichenchefs / chefs recommandation

Thunfisch Tataki mit Teriyaki an Gurke, Wasabi Erdnuss und WildRriutern 17,90 €
Tataki of tuna with teriyaki sauce on cucumber, peanut, wasabi and wild herbs

Spargelcremesuppe mit Croutons und Kresse 890 €
Cream soup of aspargus with croutons and cress

Lauwarmer Salat vom frinkischen Spargel ' % 25,90 €
mit Kirschtomaten Marmelade, Wildkriutern und Pinienkerne
Salad of asparagus with tomato marmalade, wild herbs and pine nuts

Gebratenes Filet vom Wolfsbarsch mit Spargel auf Risotto an Safransauce 32,90 €
Fried filet of sea bass with risotto, asparagus and saffron sauce

Poulardenbrust mit Barlauch-FrischRdsefiillung
auf Linguine an Tomatensugo und Zucchini 27,90€
Fried breast of poularde stuffed with wild garlic and cream cheese

on linguine and tomato sauce and zucchini

Portion frinkischer Stangenspargel 24,90 €
serviert mit SalzRartoffeln, zerlassener Butter oder Sauce Hollandaise
White asparagus with potatoes served with melted butter or sauce hollandaise
* dazu empfehlen wir / * recommended with
*ein Paar frinkische Bratwiirste 10,90 | * Original Wiener Schnitzel vom Kalb 15,90
*a pair of sausages / * original Vienna Schnitzel of veal
*Kross gebratenes Zanderfilet 18,90 | Rumpsteak medium gebraten 200gr. 23,90
*Filet of pike perch /* Rumpsteak 200gr

*extra Sauce Hollandaise 2,90 - extra Butter 2,90

Beilagen nur Rombinierbar mit Portion frinkischem Stangenspargel
Haselnusskiichlein mit Karamell und Brownie-Fis an Beeren 10,90 €
Hazelnut Mujffin with caramel and brownie ice cream on beeries

Spargelwein
2024 Rodelseer Kiichenmeister Silvaner Alte Reben, trocken - VDP.Gutswein

0,25( 7,90 €

Bioweingut Hemberger, Rodelsee
Sehr saftiger Silvaner mit strahlender Gelbfruchtigkeit und einem fein gepuffertem Siurespiel und fruchtbetontem Korper
Restzucker: 3,2 g/l Sdure: 6,1 g/l  Alkohol 12,5 %Vol.



